Nosenie diétnej stravy do priestorov SJ rodi¢mi

V pripade, Zze zariadenie Skolského stravovania nema vhodné pracovné podmienky pre
pripravu diétnych jedal, umoZzni zriad’'ovatel’ pre diet'a/ Ziaka individualnu donasku pokrmov
do zariadenia Skolského stravovania v sulade s §8 ods.3 pism. b) vyhlasky MZ SR ¢.
527/2007 Z.z. o podrobnostiach o poziadavkach na zariadenia pre deti a mladez.

Detom je moZzné individualne donasat’ stravu do zariadenia Skolského stravovania vtedy, ak
posudenie lekara - Specialistu dokladuje, ze vyziva dietata vyZaduje osobitné
stravovanie. Zakonny zastupca dietata pisomne poziada vedicu SJ o sthlas na
individualnu donésku stravy a prilozi kdpiu pisomného odporicania oSetrujuceho lekara,
kde lekdr ur¢i diétu podla stanovenej diagnozy a potvrdi, Ze zdravotny stav dietata
vyzaduje osobitné stravovanie. Ziadost' o suhlas na individudlnu donasku diétnych
pokrmov do zariadenia Skolského stravovania sa obnovuje kazdy Skolsky rok.

Na zéklade sthlasu veducej Skolskej jeddlne zabezpeci zakonny zastupca individudlnu
donasku stravy pricom musia byt’ splnené nasledovné podmienky:

- zékonny zastupca / rodi¢ prebera plnu zodpovednost’ za zdravotnu bezpecnost’
donesenej stravy do zariadenia a dodrzanie nutri¢nej a energetickej hodnoty jedla;

- hotové diétne pokrmy v uzavretych a umyvatel’nych nadobach dodd v dent jeho
konzumacie;

- donesené¢ diétne pokrmy v zariadeni prevezme zodpovedna zamestnankyna alebo
zamestnanci;

- donesené pokrmy v uzatvorenych nadobach sa uchovavaji vo vyclenenej Casti chladnicky,
urCenej vyhradne len na tento ucel; pri skladovani je potrebné dodrziavat’ skladovacie
podmienky podl'a HACCP;

- pred vydajom sa donesené pokrmy zohrievaji v mikrovinnej rare; pri ohrievani je
potrebné dodrZiavat’ kritické kontrolné limity ohrevu podl'a HACCP;

- vydaj pokrmu — pri servirovani pokrmu je potrebné dodrziavat’ kritické kontrolné limity
podl'a HACCP;

- za Cistotu prenosnych nadob zodpoveda zékonny zastupca diet’at’a/ziaka;

- pri preberani donesenych pokrmov je potrebné dodrziavat’ zakaz vstupu nepovolanym
osobam do vyrobnych a skladovacich priestorov zariadenia Skolského stravovania;

- pri skladovani, ohrievani a podavani donédsanej individualnej stravy je nutné dodrziavat
zasady Spravnej hygienickej praxe - HACCP tak, aby bola zabezpefena zdravotna
bezpecnost’ podavanych pokrmov;

- je potrebné dodrziavat’ vSetky odporucané proti-epidemiologické opatrenia.



